MENU BASICO

EL PRESUPUESTO INCLUYE

Gaseosas linea Coca comun y Light
Agua mineral con y sin gas Jugos
Vajilla y Cristaleria completa con Plato Cuadrado
Manteleria Maitre Chef
Mozos y / o Camareras Personal de cocina

RECEPCION

Bocaditos Frios
Canapés surtidos:
Pavita Jamén Palmitos
Huevo con caviar
Tarteletas surtidas
Bruschettas y Pinchos caprese
(Muzzarela, tomatitos cherry macerados en aceite de albahaca

TIERNOS PANCITOS ARTESANALES DE MANTECA, DE AMAPOLA,
SESAMO, CHIPS, DE SALVADO RELLENOS CON:
Queso con tomate Jamon cocido

Bocaditos Calientes bandejeados

Albondiguitas de carne
Bohios de verdura artesanalmente elaborado rellenos con acelga y queso
Empanaditas surtidas: Carne, pollo, queso y cebolla, jamén y queso, humita
Pinchos de pollo Pinchos de cerdo
Masitas hojaldradas con, amapola, s€ésamo, orégano y pimenton
Arrolladitos y Variedad de Tarteletas rellenas

Bocaditos para adolescentes

CUCURUCHOS CON PAPAS FRITAS
PIZZETAS
MINI HAMBURGUESAS
SALCHICHITAS
CHIPS DE JAMON Y QUESO



PLATO PRINCIPAL

POLLO ARROLLADO Y RELLENO
Jamédn y queso / espinaca y queso/ espinaca y zanahoria/ champifion
Con salsa crema de:
Puerros /Almendras / Vino Blanco / Mostaza/ Finas Hierbas ~ Champifidén
BROCHETTE DE POLLO
Con cebollas ajies y morrones
BOCONCCINI DE POLLO AL VERDEO
Pequefios Trocitos de pollo con salsa cremay cebollitas de verdeo

Guarniciones
(Dos a eleccion)
Milhojas de papa a la crema
Ratatuille (verduras salteadas)
Papa rustica al romero y tomillo
Terrina bicolor de espinacas y zanahorias
Arroz con almendras fileteadas y tostadas

MESA DE PASTAS FRESCAS

LA JUVENIL
(3 A ELECCION)

Penne rigate, Ravioles (relleno a eleccion), Noquis de papa, Tallarines
En rechaud con tres salsas a eleccion y parmesano rallado
Cuatro quesos, fileto, rosa, parisién, bolofiesa, bechamel, pesto 6 champignon

VARIEDAD DE CAZUELAS DE POLLO

BOCONCCINI DE POLLO AL VERDEO
Pequefios Trocitos de pollo con salsa cremay cebollitas de verdeo
PAELLA DE AVE
Arroz con azafran y trocitos de pollo salteados
CAZUELA DE AVE CON ZANAHORIAS Y ARVEJITAS

MENU PARA ADOLESCENTES

SUPEMA DE POLLO/ PATITAS DE POLLO
MILANESA DE TERNERA
Con papas fritas bastén o noissetes
RAVIOLES O NOQUIS
Con salsa a eleccion: fileto, rosa, blanca 'y parmesano rallado
SHOW DE PIZZAS
(4 gustos a eleccion)

POSTRE

Oblea crocante con helado de americana / salsa de dulce de leche chocolate /
frutillas



OPCIONALES

AGREGAR 3 ISLAS CALIENTES EN

RECEPCION
(CONSULTAR)

BOCONCCINI DE POLLO AL VERDEO
Pequefios Trocitos de pollo con salsa cremay cebollitas de verdeo

TACOS MEXICANOS
Tortilla de harina maiz tibias rellenas de polloy de carne.

OMELETTE
Elaborados a la vista por nuestro chef; Jamén Queso / Champignon

PAELLA DE FRUTOS DE MAR A LA VALENCIANA

PASTROM AHUMADO CALIENTE
Fileteado a la vista con figazzitas de manteca acompafados de pepinos
agridulces y mostaza dijon.

CHAMPINONES A LA PROVENZAL

MOLLEJITAS
Con cebolla de verdeo a la crema

PAELLA DE AVE
Arroz con azafran y trocitos de pollo salteados

CHOP SUEY AL WOK

PAELLA VEGETARIANA
Con hongos de pino y portobellos

CAMBIAR POSTRE POR
MESA DULCE Y TORTA ALEGORICA
(CONSULTAR)

AGREGAR FINAL DE FIESTA O DESAYUNO
(CONSULTAR)

Pizza con cerveza
Chocolate o Café con leche con medialunas
Jugo de naranja con tostados de jamon y queso
Pastrom caliente con mostaza y figazzitas de cebolla






